LE BRUNCH DE CE MIDI

07.01.2024

30€

Notre pain de ce midi nous vient directement de chez Anthony Courteille (SAIN)

BOISSONS
Café filtre de I'Arbre a Café ou Infusion de la ferme des Collines

Jus de fruit

ENTREE SUCREE
Pain perdu & confiture de lait
ou

Gwell de la Ferme des 7 Chemins

graines de chia de la ferme de Fontaine, feijoa de chez Claude Cribeillet, pornmes Topaze des Jardins de Gaia

ENTREE SALEE

CEuf parfait fermier de la Ferme de Beauce,

champignons de Paris de Bruno et Sandrine Zamblera, creme crue de la Ferme des 7 Chemins,

tomme Morgée jeune de la Ferme du Chenevif

PLATS

Porc Kintoa de Jean-Marie Ocafrain
pommes de terre Yona de la Ferme de Kergalaon, oignons rouge de la Ferme de Kergalaon, choux fleur
Poulpe de Port-La-Nouvelle

citron Eureka des Jardins de la Testa, chou Kalibos & navet jaune de la Ferme des Gobettes,

rutabaga de chez Florian Lejeune, radis Green Meat, Misato rose et violets de la Ferme des Gobettes
Polenta de mais Grand Roux Basque de Stéphane Michelena

bleu de Lagueuille du GAEC Les Etoiles, noisettes* de Cervione de chez Alain Piras,

patates douces de la Ferme de Kergalaon, blettes et carottes Amiva de la Ferme des Gobettes

FROMAGE
Bleu de Laqueuille du GAEC Les Etoiles (+4,50€)

DESSERTS

Gateau au gwell de la Ferme des 7 Chemins
caramel a la fleur de sel
Fiadone au fromage blanc de la Ferme des 7 Chemins

orange Washington Navel et clémentine des Jardins de Testa, crumble aux agrumes

TOUS NOS PRODUITS EN SALLE ET EN CUISINE RESPECTENT STRICTEMENT NOTRE CHARTE DE QUALITE (voir au dos).
TOUS PROVIENNENT DE RESISTANTS QUE NOUS AVONS RENCONTRES IN SITU ET AVEC QUI NOUS ENTRETENONS UN LIEN CONTINU
LE RESTE, POUR NOUS, C'EST LA BASE: Produits frais et bruts | Respect des saisons | Fait Maison | Appro. en direct | Transparence | O gachis etc.

Taxes et services compris, prix en euros TTC, Cheques non acceptés, origines des viandes: France
“présence d'allergéne - rapprochez-vous du serveur pour de plus amples informations

www.lesresistants.fr



